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Cette proposition est un “Menu carte” 
Elle vous permet d’établir votre menu en 

2 ou 3 plats suivi des Fromages et des douceurs 
 
 
 

Le Foie gras de Canard mariné au Sauternes 
en terrine, fait à la maison 

 

Rencontre autour du Foie gras de Canard Landais 
"froid en terrine aux pommes, au pain d'épices 

et chaud au vinaigre de figues" 
 
 

Noix de St Jacques, Gambas, Ecrevisses, sur un 
minestrone de légumes aromatisés aux pistils de safran 

 
 

Trilogie composée d'une verrine d'Escargots de Bourgogne, 
Huîtres pochées au sabayon de Champagne 

et croustillant de Langoustines de pêche française 
 
 

Blanquette de Homard, Langoustines 
et Ecrevisses en cassolette 

 

Poitrail de Pigeon désossé en croûte de noix 
et cuisse cuite au Porto 

 
 

Médaillons de Mignon de Veau au poêlon, 
et ragoût de Champignons de saison 

 
 

Filet de Bœuf aux Truffes 
et escalope de Foie gras chaud 

 

 
 
 

Les Fromages de Terroirs ou Fromage blanc servi 
avec coulis de fruits rouges, crème et miel 

 
 

 
 
 

Les Douceurs 


