Dimanche 4 Maxs 2007 Le Joie gras de Canard mariné au Sautewnes

en teviine, fait & la maison

Rencontre auteur du Foie gras de Canard Landais
» o "froid en tewiine aux pommes, au pain d'épices
FHeweuax anniversaire e chatd s i de figes
Neaix de St Jacques, Gambas, Ecrevisses, sur un
minestione de légumes aromatisés aux pistils de safran
Inilegie campasée d'une veviine d'Escargats de Bourgogne,
Fuitnes pachiées au sabiayon de Champagne
et croustillant de Langoustines de péche francaise

Blanguette de Fomard, Langeustines

et Ecrevisses en cassalette

Paitrail de Pigean déscssé en cuodite de naix
et cuisse cuite au Porte

Médaillens de Mignen de Veaw aw peélen,
et wagait de Champignans de saisen

Filet de Beuf aux Tuuffes
et escalape de Faie gras chaud

Cette proposition est un “Menu carte” Les Fromages de Jevwoins ou Fromage blanc sexuvi
Elle vaus pevmet d’étalilin votre menu en avec coulis de fuuits wouges, creme et miel

2 ou 3 plats suivi des Framages et des douceurs oa~

Les Dauceuwrs




