Menuw Saleve
(Sewi au défeaner du Mavdi au samedi sauf fowrs de Fetes et Feviés
Selon le manché du jour
QUne entrée et plat principal gamni Ou plat principal gani et dessert 22.85 €
Comprenant une entrée, un plat principal gamni, suivi d'un descert, 28.85 €

Mevue Les Usses
Cette proposition est un "Menu Cante "E0le vous permet d’ stablit votre menu parmi cette liste de Mets

Deux plate suivie de Fromages Ou Douceurs 4.85 €
Thoie Plate cuwie de Fromages Ou Douceuns 49.55 €

Deux Plats suivis des Fromages Et Douceuns 45.80 €
Tiois Plate suivis des Fromages Et Douceure 54.00 €

“Déconverte antour du Foie gras Landais en trois fapons (sup 7.80€)
" Maning au Sautennes, aux pommes et Calvados et enfin au pain d’épices "

Créme de Potiron et Potimarion auy éclate de chétaignes, oignons grelote et landons feuilletés auy
graines de pavot, julienne de Jambon fumé et copeau de Pamesan et Mimolette "vieille"

Médaillons D' Andouillette panée cur une TJartelette de duvelles de champiqnons et mirepoiv de
p pyg p
léqumes Facon "Quiche" avee mousseline de moutarde ancienne
Chaud-froid d' EHilochée de cuisce de lapin "Cuicson Basse températute” au Vermouth de Chambén
p p y
Siv FHuitres Marennes d'Olsron de M "Papin” au naturel sur lit de gros sel avee ses accompagnements

Filet de Donade, velouté d' oignons et petit travail autour de cucurbitacées de saison
Danne de cabillaud en croite de condiments et galette de tapenade de légumes
Dog de Jutbot cur une fricacsée de lentilles vertes avee son cappuceino et créme buulée au land

Souie d agneau braisé et timbale d'épaule, Jus wéduit julienne de comichons, purée de patate douce
Duo de biche et réble de lievie, Tatin de coinge au boudin noir, Sauce facon vin chaud

Cote de veau au podlon avee sa datiole de pommes " Amandines” au reblochon et chorigo douy
OO~

Variste de Fromages Affinés ou Fromage Blanc a la créme, miel de pays et coulic de fuite

OO~
Choiv de noe Douceurs

Menuww Confiance

Laisseg vous quider vers un Repag auw 4 Plate,

JAu gné de notre ingpination, suivi des fromages affinés et des douceuns
(Pour lo bonne ordonnance de la table il est souhattable que chaque convive choisisse ce meny)
70.85€
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Menuw AlWobroges

Cette proposition est un "Menu Carte "elle vous penmet d établin votre menu panmi cette liste de Mete

Deux plats cuivie de Fromages Ou Douceurs 54.70 €
Thoie Plate suivie de Fromages Ou Douceurs 64.70 €

Deux Plats suivig des Fromages St Douceurs 59.20 €
Tiois Plats suivis des Fromages Et Douceurs 69.10 €

Rencontre autour du Foie gras Landais en quatre fagons :
"Foid en terrine aux pommes et Calvados, en tewrine au poin d'épices et chaud au vinaigre de Figues"

F'escalope chaude de Foie gras sut une compotée d'endives et pommes & L' hydromel
Damier de Foie gras et Magret de canand mi-cuit en fine gelée de Sauternes

Méli-mélo auv saveurs "Terre, Mer et Lac” au bouillon de carapace de Crustacés.
%ﬁil(ﬁ({/, %yfyaﬂdfmﬁx % %fy/md, Q%(l, %:Jﬁmyafd
Blanquette de FHomard, Langoustines et Cerevisees du Loman en assiette Creuse
Filet de Boeut, sauce aux cépes et son Foie gras Podle.

Médaillons de Mignons de Veau aux morilles et son tis de veau en chapelure de pain d'épices

Poitrail de Pigeon décossé en crofte de noiv, cuisse confiite au “Poto,
los abats en cocotte fonte Et ravioles de foie gras aux cepes.

OO~
Variété de Fromages Affinés ou Fromage Blane a la crome, miel de pays et coulis de fuite

Choix de nos Douceuts

Quelques Classiques

Foie Gras fraie de Canand mariné au Sauternes en tertine, fait aw Chalet 24.80 €
Gratin de “Ravioles de “Romans au sabayon de Motilles 22.35 €
Aasiette de Saumon Fumé par nog coine "aux Sarmente de Vigne" 22.60 €
Gratin de queues d'Serevisses "origine du Lac Loman” facon Chalet ¢ Ancolie”" 33.80 €
L agsiette du Pécheut (minimum 6 Poiccons) auy trois saveurs 34.80 €
Croustillants de poitrines de Pigeon fermier aux Tiuffes "Tuber Indicum” 32.60 €

Filet de Boeuf a votre convenance " Grille" ou " Monilles" ou "Tiuffes” a partin de 29.85 €
Hes Médaillons de Filet Mignon de Veau rissolés auw Morilles 32.80 €

Plateau de Fromages ou Fromage blane ou Dessent de 5.50 a 8.50 €
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