Menw Saleve

Selon le manché du jour

Comprenant une entrée, un plat principal gami, suivi d'un degcent,
(Smumtt/éetmtﬁtﬂ(a&gwoamejomt/ww de Fetes ef Fevies )
28. €

Menw Les Usses

Cette proposition est un "Menu Carte "E0le vous permet d’ établit votre menu parmi cette liste de Mets

Deur plats de votre choix suivis de Fromages Ou Douceurs 39.95 €
Tiois Plats de votre choix suwis de Fromages Ou Douceuns 47.35 €

Deux Plats de votre chotx suivie des Fromages Et Douceurs 43.80 €
Tiois Plats de votre choix suivis des Fromages Et Douceurs 51.70 €

“Déconverte antour du Foie gras Landais en trois fagons (sup 7.50€)
" Maning au Sautennes, auv pommes et Calvados et enfin au pain d’épices "

Alternance de Saumon fumé par nog coing avee tomates, aubergines et coungettes confites, crome de
crevettes grises au Basilic et verdurette de saicon agrémentée d'une vinaigrette é ('huile d'olive,

Découverte sur le theme du Melon
"Cn Canpaceio, perles maringes au Muscat, soupe avee mélisse du jardin et granits le tout agréments de jambon de Parme”

Fraicheur de chain de Tourteau aux pomelog rosée et velouté glacé d avocats au concombre

Fouilleté de tomates concagsées et poivrons, gambag juste raidies et Gaspacho de légumes estivales

Tiongons de Féna du Leman sur une manaichere de légumes et sauce au vermouth de Chambéiy
Filet de Barn Grillé au beunne safrané de moules et une pammentione " Amandines” auv hexbettes
Filet de Tutbot, Linguine au beurre de homardine tomaté et mirepoiv de légumes

Foie de veau au poélon avee une fondue d'échalotes confites au vinaigre de Modene
Rouelles de néble de lapin décoseé et fanci a la duvelles de champignons et pruneauy

Meédaillons de filet mignon de pore et con Croustillant de Queues de beeuf et pieds de cochon
OO~

Vaniété de Fromages Affinés ou Fromage Blane a la crome, miel de pays et coulis de fuite

OO~
Choiv de noe Douceurs

Menw Confiance

Laisses vous quider vers un Repag aue 4 Plate,
JAu gré de notre ingpiration, suivi des fromages affinés et des douceuns
(@Pour lo bonne ordonnance de la table il est souhaitable que chaque convive choisisse ce meny)
69.50€
b d leiments vigoureusemend frais pour le preparer convenablement.
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Mervue Allobroges

Cette proposition est un "Menu Carte "E0e vous permet d’ établit votre menu panmi cette liste de Mets

Deu plats suivie de Fromages Ou Douceurs 53.95 €
Thois Plats suwie de Fromages Ou Douceuns 63.15 €

Deux Plats suivis des Fromages Et Douceurs 57.70 €
Tiois Plate suivis des Fromages Et Douceurs 67.50 €

Rencontre autour du Foie gras Landaie en quatie fagon
"Foid en terrine aux pommes et Calvados, en tewrine au poin d'épices et chaud au vinaigre de Figues"

L'escalope chaude de Foie gras sur une compotée d'endives et pommes & L' hydromel

Crémeux de Coungettes auw Queues CD'éerevisses et caviar Avuga avee quelques
HLangoustines Tiedes légerement parfumées au colombo.

Méli-mélo de saveurs marines au bouillon de carapace de Crustacds.
CZ%;H(M(/, %/gﬁ/&({dmmx % %ﬂyll@ﬁ, Q%ja, @é{gmfﬂ..

Blanquette de FHomard, Langoustines et Sonevisses du Loman en assiette Creuse
Médaillon de Mignone de Veau aue morilles et de filet de boouf aux truffes “Tuber Fndicum ”

Poitrail de “Pigeon désossé en croiite de noiv, cuisse confite au Porto,
los abats en cocotte fonte Et ravioles de foie gras aux cepes.

OO~
Vaniste de Fromages Affinés ou Fromage Blanc a la créme, miel de pays et coulie de fuite

Choix de nos Douceuts

Quelques Classiques
Foie Gras fraie de Canard mariné au Sauternes en tentine, fait & la maison 24.80 €
Gratin de “Ravioles de “Romane au sabayon de Morilles 22.35 €
Aasiette de Saumon Fumé par nog coine "aux Sarmente de Vigne" 22.60 €
Gratin de queues d'Serevisses "origine du Lac Loman" facon Chalet ¢ Ancolie" 33.80 €
L agsiette du Pécheur (minimum 6 Poiccons) auy trois saveurs 34.80 €
Croustillant de poitrines de Pigeon fermien auw Tiuffes 32.60 €

Filet de Boeuf a votie convenance & partin de 28.70 €
Hes Médaillons de Filet Mignon de Veau rissolés aue Morilles 32.80 €

Plateau de Fromages ou Fromage blanc ou Dessent de 5.50 a 8.50 €
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