Contraste autour du Foie gras Landais
%%wmede{awwamxﬁamwdm&ﬁemmm

y o
'ﬂmce et Rose de s}pmon et Thon fume

3m:f '
émulsw de
Y ﬁ@" .

KRou el fﬂﬂ[qohsfzzgg g

.Leﬂe chaitr homard et de tou‘rteau au quinoa

;}zﬁh yoix z/e Y acqzzgs el L%ﬂzéﬂs

Noix Je St gaciues avt caviar ﬂvruga mtnestrone de
legmmes au,;zc ec‘rev_,,ssq Ju _Eeman et Saimyon de homard

Tmlﬁalé dé pin Fermiére aux mori[lés et cépes,
i/ Choux farci de sa cuisse confite

’Pol?mta a yhendiants, grillée au lard
@” %

Duo dd medatllon de mtgnons de veau aux morilles et

IlEf de bazuf oharplats au beurre (16 v@n rouge

e om e ﬂmandtne 0«11 fme 5ras

Prix du Menu avec Apéritif et granité

3 Cromes tis' de
g%qu/ Coupe de champagne Rosé "Serge Le febure et Granité V¥ @%}

au champagne avant le plat principal Les ff romages de Tefroifs ou la ” aisselle Je f ronidge bldnc
2 Ots aw elvoias mﬁngt@“m : 06.50 ~“Curcs 11 au qoulis de fruits rouges, creme tq'}‘chg gi mie_l,
& Dlats aw chotes suivi de Fromages et Desert : 76. SO~ Curas ) @i@i@§ .
/71 LeDessert des Amounrenx’ (1) |



